
B O U T I Q U E - H Ô T E L  &  S U I T E S

La  Carte

Assiette Grecque : Houmous, Tarama, Tzatziki 12€

Poivrons Padron à la plancha 8€

Œufs mimosas maison du moment 8€

Panisse à la plancha 9€

Mozzarella di Buffala avec Huile d’olive bio de Sicile 14€

Salade Fraîcheur 
Tomate ancienne, Fromage frais, Olives, Amandes grillées, Fruits frais

14€

12€Assiette d’assortiments de fromages de brebis locaux de chez Jérémy Baisse

22€Viande du jour à la plancha 

5€Pommes de terre Grenailles

Pinsa Stracciatella pistache mortadelle 14€

Tarama Petrossian et ses Croustissians au seigle (100g)

Caviar (10% de Caviar) 

Corail d’oursin (8% de Corail)   

Citron de Menton 

29€

 19€

16€

22€Poisson du jour à la plancha 

10€Pâté en croûte du bouchon d’Ollioules

Les Gourmandises
Glace artisanale du Maitre Glacier Patrice Sciortino : selon arrivage 6€

Carte susceptible de changer selon saison et arrivages. Prix TTC et service inclus.

Réservez votre créneau en l igne sur
grandhoteldauphine.com

Planche Dégustation Charcuterie « La sélection de Marco Montarello »
1 personne

2 personnes

18€

 33€


